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創業１００周年に向けて新たなチャレンジ

詳細は担当営業までお気軽にご相談ください

SUS304N2 寸切/六角ナット
高強度ステンレス鋼

ＳＵＳ３０４Ｎ２はＳＵＳ３０４に窒素（Ｎ）とニオブ（Ｎｂ）を添加した
延性の低下を抑え強度を高めたステンレス鋼材。

ＳＵＳ３０４Ｎ２ ラインナップ

寸切 六角ナット

Ｍ２０ｘ１０００ Ｍ２０　１種

Ｍ２２ｘ１０００ Ｍ２２　１種

Ｍ２４ｘ１０００ Ｍ２４　１種

Ｍ３０ｘ１０００ Ｍ３０　１種

Ｍ３６ｘ１０００ Ｍ３６　１種

※六角ナットは切削となります（Ｎ２刻印付）
※寸切/ナット共にミルシート発行可能

★その他寸切（寸法切り/ケミカルカット）
・六角頭・六角穴付なども製作可能



「旨いもん探訪記」

材料証明書
旧規格(J-1963)
SS400材

丸ワッシャー

下記規格寸法
で発行可能！

仕様上どうしても書類関連が必要な場合には弊社にご連絡ください
ミルシート・検査成績書が必要な時にはお気軽にご相談ください

コアなタイムスファンの方、2024年もよろしくお願いします。

今回もタイムス影の編集長Hの渾身のお店シリーズ第2弾です。

三重県伊賀市にあります伊賀牛炙り牛丼のお店『つかさ』です。食べログ評価4.4です。

こじんまりしたお店で10人程度で満席ですが女将の愛想がよく気分よく食事できます。

こちらはもと上野駅前で営業されていた伊藤さんというお店の

レシピを継承されたお店のひとつで一番忠実に再現されている

ようです。

伊賀ではやはり有名店、開店前から大阪や名古屋ナンバーの

車が店の前の駐車場に並びます。

牛丼は小￥1300、中￥1450、大￥1680、と３種類あり、

比較的リーズナブルかと。但し大はコメが2合程度ありますので

要注意です。男性なら中で適量と思われます。

ちなみに私は中をいただきました。

牛丼自体は玉ねぎ等入ってなく牛肉のみのシンプルさ。器一杯に伊賀牛がてんこ盛りなので

お得感はあります。お味の方はこれぞ牛丼！！

食欲が加速するような甘辛く煮込んだ伊賀牛を堪能できます。これは中毒性がありますね。

つかさ：三重県伊賀市上野丸之内39-16 天神商店街1F TEL：0595-51-8916
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